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Secreto de Viu Manent Viognier - Safra 2013

VITICULTURA

Vinhedo: San Carlos, Cunaco, Valle de Colchagua. A plantagao tem aproximadamente 13
anos.

Solo: De origem aluvial, arenoso-argiloso, muito poroso e com boa capacidade de administrar
a distribuigdo de agua para as plantas durante o ano.

Clima: A temporada 2012-2013 iniciou com uma primavera fria e relativamente chuvosa, na
qual provocou um atraso na brotacédo e nos estados fenoldgicos da uva. Foi uma temporada
de mais umidade, trazendo consigo uma maturagdo mais lenta e tardia das uvas. Em média os
brancos foram colhidos entre 2 a 3 semanas mais tarde que um ano normal. Os vinhos obtidos
sao muito frescos, frutados, de grande acidez natural, com alcool entre 0,5% e 1% mais baixo
que 0 comum.

Vinhedo: A plantagao possui uma densidade de 2.900 plantas/hectare, com condugao em
espaldeira baixa. Realizou-se uma leve retirada de folhas com o objetivo de manter a uva
protegida, mantendo ao maximo seu frescor e acidez natural.

VINIFICACAO

Variedade: 85% Viognier e 15% outras variedades em “segredo”.

Colheita: As uvas foram colhidas a mao entre 18 e 25 de margo.

Técnicas de vinificacao: As uvas foram moidas e prensadas diretamente. Fermentagdo
alcodlica realizada com leveduras selecionadas (60%) e leveduras nativas (40%) para
aumentar a complexidade da mescla final. A fermentacao foi realizada em cubas de aco
inoxidavel com duracdo aproximada de 3 semanas a uma temperatura entre 16 e 20°C.
Posteriormente o vinho se manteve sobre suas borras por aproximadamente 4 meses, tempo
no qual foram realizados bastoneos semanais com o objetivo de obter um vinho mais sedoso e
untuoso. Nao passou por carvalho.

ANALISE DE LABORATORIO
Alcool: 14 %vol.

pH: 3,2

Acidez Total: 5,6 g/L

Actcar Residual: 2,1 g/L
Acidez Volatil: 0,16 g/L

COMENTARIOS DE DEGUSTACAO

Apresenta brilhante cor amarelo pélido. Em nariz é fresco com notas frutais que recordam
frutas exdticas, cherimoia, damasco, sutis notas citricas e de flores brancas. Em boca é
volumoso. Redondo, frutado e fresco, com grande volume, muito frutado, equilibrado e com
final longo e persistente.

POTENCIAL DE GUARDA
Beber agora ou guardar por 5 anos.
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